
Mickaêl MERCIER  
Tel: 06 99 82 03 93

Email : mechouiconcept@gmail.com
site internet : www.mechouiconcept.com

Prestation à partir de 50 personnes.
Le service est inclus dans le tarif

Pour tous vos évènements privés et professionnels du 
Languedoc. Spécialisé dans le Méchoui d’agneau au 

feu de bois et le cochon à la broche.

V�  évènements en un tour de broche !

Amuse-bouches du Chef
BRASUCADE DE MOULES OU SÉPIONS  .  .  .2,50 € PERS.

ACCRAS DE MORUE ( 100 GR ) .  .  .  .  .  .2,50 € PERS.

BROCHETTE DE POULET .  .  .  .  .  .  .  .    2,00 € PERS.

PIZZA, QUICHE, FEUILLETÉS  .  .  .  .  .  .  .  . 2,50 € PERS.

TAPAS MÉCHOUIA CROÛTON  .  .  .  .  .  .  . 1,50 € PERS.

TAPAS CAVIAR D’AUBERGINES CROÛTON  2,00 € PERS.

POIVRONS GRILLÉS CROÛTON  .  .  .  .  .  . 1,50 € PERS.

TAPENADE D’OLIVES & CROÛTONS   .  .  .  0,50 € PERS.

TARTE AUX LÉGUMES MAISON  .  .  .  .  .  .  3,00 € PERS.

PIQUE DE TOMATES MOZZARELLA  .  .  .  .  . 2,50 € PERS.

PIQUE DE JAMBON ET MELON .  .  .  .  .  .  . 2,50 € PERS.

PIQUE ABRICOT SEC ET CHÈVRE.  .  .  .  .  . 2,50 € PERS.

TAPAS THON TOMATE ET MAYONNAISE .  .  3,00 € PERS.

ŒUF MIMOSA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1,50 € PERS. 

TARTINE BEURRE ET SAUCISSON   .  .  .  .  .  . 3,50 € PERS. 

TARTINE RILLETTES ET CORNICHON  .  .  .  . 3,50 € PERS. 

TARTINE CHÈVRE ET JAMBON CRU .  .  .  .  . 3,50 € PERS. 

Mickaêl MERCIER  
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MÉCHOUI DÉCOUVERTES 
Brasucade de moules + Plat au choix

PORCELET À LA BROCHE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20,00 € PERS. 

MECHOUI D’AGNEAU  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20,00 € PERS. 

FIDEUA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16,00 € PERS.

PAËLLA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15,00 € PERS. 

BRASUCADES DE MOULES OU SÉPIONS .  .  5,00 € PERS. 

BOISSONS SOFT  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,00 € PERS. 

BOISSONS ALCOOLS   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,50 € PERS.

PIZZA, QUICHE, FOUGASSE  .  .  .  .  .  .  . 4,00 € PERS.

LÉGUMES À CROQUER + SAUCE .  .  .  .  .  5,00 € PERS.

JAMBON DE PAYS SUR SOCLE   .  .  180,00 € LA CUISSE

AMUSE-GUEULE DU CHEF  .  .  .  .  .  .VOIR LISTE AU DOS 

VINS ( NOUS CONSULTER ) .  .  .  .  .  . NOUS CONSULTER

TARTES AUX FRUITS.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,00 € PERS.

FRUITS DE SAISON  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2,00 € PERS.

PIÈCE MONTÉE ( PRIX PAR CHOUX ).  .  .  . 2,50 € PERS.

MIGNARDISES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,50 € PERS.

BUFFET DE BONBONS  .  .  .  .  .  . À PARTIR DE 50,00 €

PÂTISSERIES DIVERSES.  .  .  .  .  .  .  .  . NOUS CONSULTER

VIN ( CUBI ) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2,50 € PERS.

PAIN INDIVIDUEL   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .1,20 € PERS.

PAIN BAGUETTE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,80 € PERS.

CAFÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0,80 € PERS.

COUVERTS PRINCIPAUX  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,50 € PERS.

COUVERTS SECONDAIRES  .  .  .  .  .  .  .  .  .1,50 € PERS.

THÉ À LA MENTHE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0,80 € PERS.

GLAÇONS ( POUR 10KG ).  .  .  .  .  .  .  .  . 40,00 € 

60 € DE L’HEURE À PARTIR D’UNE HEURE DE TRAJET POUR 

SE RENDRE SUR LE LIEU DE PRESTATION
N�  moules sont de mer et en direct de notre producteur de la région.

MÉCHOUI D’AGNEAU  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00 € PERS.

PORCELET À LA BROCHE  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00 € PERS.

PAËLLA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00 € PERS.

FIDEUA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00 € PERS.

ROUILLE DE SEICHE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00 € PERS.

GARDIANE DE TAUREAU  .  .  .  .  .  .  .  .    12,00 € PERS.

GRILLADES MAISON + ACCOMP. .  .  .  .  . 15,00 € PERS.

MACARONADE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00 € PERS

BUFFET FROID.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00 € PERS
( CHARCUTERIE, TABOULÉ, SALADE PIÉMONTAISE, 

RÔTI DE BOEUF ET DE PORC, CONDIMENTS )

POUR LES ENFANTS 

HAMBURGER + FRITES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00 € PERS

LASAGNES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00 € PERS

MARINADE DE SÉPIONS   .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 € PERS.

SALADES MAISON   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 € PERS.

SALADE MÉCHOUIA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 € PERS.

CAVIAR D’AUBERGINES.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 € PERS.

POIVRONS GRILLÉS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 € PERS.

CRUDITÉS, ASSAISONEMENTS  .  .  .  .  .  .  .  3,00 € PERS.

PLATEAU DE CHARCUTERIE   .  .  .  .  .  .  .  5,00 € PERS.

L’Apéritif
Les De� erts

Les Indispensables

Les Frais de déplacements

Les P lats

Les Formules

Les Entrées

PLATEAU DE FROMAGES .  .  .  .  .  .  .  .  .  2,00 € PERS.

PLATEAU DU FROMAGER   .  .  .  .  .  .  .  . 4,00 € PERS.

CAMEMBERT BRAISÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2,00 € PERS.

ST MARCELIN POÊLÉ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,00 € PERS

PIÈCE MONTÉE DE FROMAGE  .  .  .  . NOUS CONSULTER
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